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Grlezi

Das Ebenrain-Team freut sich, lhnen die vierte Ausgabe 2023 des Ebenrain Newsletters zu prasentieren.
In diesem Newsletter berichten wir von der Staatsweinkirung und dem Festival der Natur und informieren
Uber verschiedene Neuigkeiten rund um Landwirtschaft und Natur. Wir wiinschen lhnen viel Spass bei der
Lekture!

Inhalt
« Staatsweinkirung folgt den Marktbedrfnissen Kurse am Ebenrain
* Ruckblick auf ein erfolgreiches Festival der Natur Die aktuellen Kurse finden Sie am Ende
» Entsorgungskonzept fur Meliorationswerke dieses Newsletters.
» Kleintierdurchlasse
» Sicherer Stand fur die Lernenden vom Ebenrain Unser vollstandiges
 Informationsanlasse «Landschaft bei Bau- und Weiterbildungsangebot finden Sie unter

Planungsvorhaben» www.ebenrain.ch/kurse.

+ Machen Sie mit am Fotowettbewerb!
« Wohnmobilstellplatze auf dem Bauernhof

Leitartikel

Staatsweinkurung folgt den Marktbedurfnissen
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Die Staatsweinkurung hat zum Ziel, die Qualitat und Bekanntheit hiesiger Weine zu férdern. Davon
profitieren sowohl Winzerinnen und Winzer als auch Konsumentinnen und Konsumenten. Diese
Erfolgsgeschichte entwickelt sich nun weiter: Nach sechs Jahren unverandertem Kirungsmodus wurden
die vier Staatsweine neu in den neuen Kategorien «Weissweine», «Schaumweine», «Roséweine» und
«Rotweine» gekurt, dies aus folgenden Griinden: Winzerinnen und Winzer ersetzen die bisherige
Hauptsorte Riesling-Silvaner oft durch pilzresistente Weissweinsorten, was aus 6kologischer Sicht
begrissenswert ist. Zudem erfreuen sich seit ein paar Jahren Roséweine und Schaumweine einer
steigenden Beliebtheit. Bestimmt finden sich aus den neuen Staatsweinen und weiteren feinen Tropfen
aus der Region tolle Sommerweine zum Anstossen auf den Feierabend oder auf schéne Ferien!

Mit besten Sommergrissen

yasl3y,

Lukas Kilcher, Leiter Ebenrain

NATUR UND LANDSCHAFT

Ruckblick auf ein erfolgreiches Festival der Natur

NS. An zahlreichen Veranstaltungen konnte die Natur
entdeckt und bestaunt werden. Am Ebenrain wurde eine
Efeurabatte mit einheimischen Stauden 6kologisch
aufgewertet. An der Fledermausexkursion am Talweiher
lauschten 18 Besuchende spannenden Erzahlungen von
Ueli Schaffner. Und Uber die Forschungsexpedition im
Wald gab es sogar einen Fernsehbeitrag. Herzlichen
Dank an alle Organisierenden dieser Veranstaltungen!
Wir freuen uns auf spannende Angebote im nachsten
Jahr!

LANDLICHE ENTWICKLUNG UND RESSOURCEN

Entsorgungskonzept fur Meliorationswerke
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BK. Das neue Entsorgungskonzept regelt den Umgang
mit Materialen und Bauabfallen bei Meliorationswerken.
Es stellt eine Erleichterung fur die Ingenieure dar, welche
dieses im Rahmen der Detailprojektierung und
Realisierung nur noch auf das Projekt anwenden und
nicht fir jedes Projekt neu erstellen missen. Ausserdem
wird damit sichergestellt, dass die gesetzlichen
Vorgaben eingehalten werden.

NATUR UND LANDSCHAFT

Kleintierdurchlasse

RP. Im Rahmen der Erneuerung der Waldenburgerbahn
wurden zwischen Liestal und Waldenburg vier neue
Kleintierdurchlasse eingebaut. Die niedrigen Tunnel
verlaufen jeweils quer zur Strasse und sind am inneren
Rand mit Kleinstrukturen wie Asten und Steinen
ausgestattet. Diese dienen als Versteckmoglichkeit
durch den Tunnel. Damit wird fir kleine Saugetiere,
Amphibien und Reptilien die Mdglichkeit geschaffen, die
Strasse und die Geleise der Waldenburgerbahn sicher
zu passieren. Als Leitsystem zu den Durchlassen sind
Kleinstrukturen wie Strauchgruppen, Asthaufen, Sdume
und weitere Leitelemente nétig.

BILDUNG UND BERATUNG

Sicherer Stand fur die Lernenden vom Ebenrain

SM. Ein praktisches Unterstellbdckli ist das Resultat von
einigen Lektionen Unterricht in der Metallwerkstatt.
Wahrend der Konstruktion haben die Lernenden vom 2.
Lehrjahr verschiedene Arbeiten der Metallbearbeitung
(Sagen, Bohren, Elektroden- Schweissen, ...)
kennengelernt. In Zukunft soll es ihnen helfen, Arbeiten
an Traktoren und Maschinen sicherer zu machen.
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NATUR UND LANDSCHAFT

Informationsanlasse «Landschaft bei Bau- und

Planungsvorhaben»

Bildlegende: Runenberg (Blickrichtung Zigflue), 15.02.2023

Bl. Im Mai 2023 haben die Volkswirtschafts- und Gesundheitsdirektion, die Bau- und
Umweltschutzdirektion zusammen mit der Natur- und Landschaftsschutzkommission zu drei regionalen
Landschaftsspaziergangen eingeladen. Die Wahrnehmung und die Wertschatzung von vielfaltigen und
strukturreichen Landschaften stand dabei im Vordergrund. Bei weiteren Anlassen soll die Thematik und
der Austausch zwischen Kanton, Gemeinden und Planungsburos vertieft werden.

NATUR UND LANDSCHAFT

Machen Sie mit am Fotowettbewerb!

Foto: Urs Weingartner, Wintersingen

NS. Die Big5 beider Basel — Reh, Feldhase, Fuchs,
Dachs und Biber — sind zwar etwas kleiner als ihre
Afrikanischen Artgenossen, aber genauso spannend zu
beobachten. Begeben Sie sich auf eine Safari vor Ihrer
Hausture und melden Sie Beobachtungen der Big5 auf
beidebasel.wildenachbarn.ch. Der Wettbewerb dauert
bis Mitte September 2023. Die Preisverleihung findet am
Freitag, 3. November 2023 um 18 Uhr im Museum BL
statt.

PRODUKTION, MARKT UND DIREKTZAHLUNGEN

Wohnmobilstellplatze auf dem Bauernhof


https://tools.nl.bl.ch/c/69/6781778/0/0/0/667920/e5ea571df4.html

JG. Im Rahmen eines zeitlich bis am 31. Marz 2025 befristeten Pilotprojekts kdnnen
Landwirtschaftsbetriebe neu auf einfachere Art und Weise einen Wohnmobilstellplatz auf ihnrem Hofareal
anbieten. Der Bauernverband beider Basel und Baselland Tourismus unterstiitzen das Projekt und fihren
Informationsanlasse durch. Mehr zum Thema und dem Pilotprojekt erfahren Sie im Merkblatt Camping-
und Stellplatze auf einem Landwirtschaftsbetrieb.

Veranstaltungen Publikationen
18. Juli und 15. August 2023 Rezept des Monats
Schlachtviehmarkt
Hdlstein
Links
ErnahrungPlus auf Facebook
Ebenraingarten auf Facebook

WEITERBILDUNGSKURSE

Aktuelle Kurse aus dem Weiterbildungsprogramm

Nachstehend finden Sie Weiterbildungskurse, welche in den nachsten Wochen stattfinden. Wir laden Sie
ein, das Angebot zu priifen und hoffen, Sie finden passende Kurse.
Melden Sie sich noch heute an!

Biodiversitatsforderung im Ackerbau — Kurs A

17.8.2023, 13.30 bis max. 15.30 Uhr;

Mit welchen Kulturen kann die Biodiversitat im Ackerbau gefordert werden und welche Massnahmen
passen zu meinem Betrieb? Weiterbildungsanlass fir Landwirtinnen und Landwirte.

Biodiversitatsforderung im Ackerbau — Kurs B

24.8.2023, 13.30 bis max. 15.30 Uhr;

Mit welchen Kulturen kann die Biodiversitat im Ackerbau geférdert werden und welche Massnahmen
passen zu meinem Betrieb? Weiterbildungsanlass fur Landwirtinnen und Landwirte.

Tapas in aller Munde
10.8.2023, 18.00 - 22.00 Uhr;
Tapas homemade — verwdhnen Sie Familie und Gaste mit den selbstgemachten Kleinigkeiten.
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Weitere Informationen und Anmeldung

Selbstgemacht, eingemacht, feingemacht

18.8.2023, 09.15 - 15.45 Uhr;

Sie mdchten Uberzahliges Obst und Gemuse haltbar machen oder einfach mehr tbers «Einmachen»
erfahren. In diesem Kurs lernen Sie die Grundlagen zu den verschiedenen Konservierungsmethoden
kennen.

Weitere Informationen und Anmeldung

Pasta & Co

24.8.2023, 17.00 - 21.00 Uhr;

Pasta gibt es in zahlreichen Formen und Farben und verarbeitet in nahezu unzahligen Gerichten. In
diesem Kurs geht es darum, Pasta selber herzustellen, Pasta zuzubereiten und Pastavariationen zu
geniessen.

Weitere Informationen und Anmeldung

Milchprodukte selbst gemacht

8.9.2023, 09.00 - 16.30 Uhr;

Jawohl — die Herstellung vieler Milchprodukte funktioniert auch zu Hause. In diesem Kurs lernen Sie die
Zubereitung von verschiedenen Milchprodukten und zusatzlich werden wir Tofu selber machen.

Weitere Informationen und Anmeldung

Hafer — unscheinbarer Superfood

12.9.2023, 13.45-17.45 Uhr;

Hafer enthalt mehr Nahrstoffe und Vitamine als andere Getreide. In diesem Kurs lernen Sie das zarte Korn
und seine vielféltige Verwendung in der Alltagskiche kennen.

Weitere Informationen und Anmeldung

Weben im Wochenrhythmus — Kurs B

ab 18.8.2023, 7 x 1/2 Tag; 13.30 - 17.30 Uhr;

Sie richten den Webstuhl selber ein und weben nach eigenem Entwurf einen Teppich, ein Geschirrtuch,
einen Schal oder sonst einen Stoff. Verschiedene Schaftwebstiihle stehen zur Verfligung.

Weitere Informationen und Anmeldung

Gemiisebaumodul 5: Wintergemiise

22.8.2023, 08.45 - 11.45 Uhr;

Der Garten wird das ganze Jahr genutzt und Sie kdnnen auch in den Wintermonaten frisches Gemduse
ernten.

Weitere Informationen und Anmeldung

Unser vollstandiges Weiterbildungsangebot finden Sie unter www.ebenrain.ch/kurse.

Weitere Informationen Uber die landwirtschaftliche Bildung, die Beratung und die tbrigen Dienstleistungen
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