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Grüezi

Das Ebenrain-Team freut sich, Ihnen die dritte Ausgabe 2025 des Ebenrain Newsletters zu präsentieren.
Dieser Newsletter berichtet über die Zunahme der Biodiversitätsverträge, übers Festival der Natur sowie
von interessanten Kursangeboten. Wir wünschen Ihnen eine spannende Lektüre!
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Biodiversitätsverträge auf Wachstumskurs
WE.  Mit dem Beginn der Feldsaison startet auch die
Besichtigung der eingereichten Gesuche für kantonale
Biodiversitätsverträge. In diesem Jahr sind insgesamt
164 neue Gesuche eingegangen – darunter 23 für
Hochstamm-Obstbäume. Bereits im vergangenen Jahr
war ein deutlicher Zuwachs an Vertragsflächen im
Kanton Basel-Landschaft zu beobachten. Zwischen
2023 und 2024 wuchs die Fläche um 60.4 Hektaren an.
Damit waren im Jahr 2024 insgesamt 2720.33 Hektaren
Fläche und 30’000 Bäumen durch kantonale
Biodiversitätsverträge gesichert. Dies entspricht einem
Anteil von 13.62 % der landwirtschaftlichen Nutzfläche
des Kantons.

https://tools.nl.bl.ch/mailing/69/8304838/0/41e60b80e7/index.html
https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763144/25c984b9b0.html
mailto:
https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763146/c8fbdd39c8.html


NATUR UND LANDSCHAFT

Festival der Natur

NS.  Fünf Tage voller Naturerlebnisse auch im Raum Basel
Vom Mittwoch, 11. bis Sonntag, 25. Mai 2025 findet das Festival der Natur statt. In diesem Zeitraum
können zahlreiche Veranstaltungen in der ganzen Schweiz besucht und die Natur in ihrer Schönheit und
Vielfalt erlebt werden. Auch im Raum Basel werden an verschiedenen Orten Exkursionen, Vorträge,
Führungen und Spaziergänge angeboten. Die meisten davon sind kostenlos, andere erfordern eine
Voranmeldung. Es ist eine grossartige Gelegenheit, in die Welt von Tieren und Pflanzen einzutauchen und
mehr über die vielen Geheimnisse der Natur zu erfahren. Auch am Ebenrain findet eine Führung durch
den Kursgarten statt. Tauchen Sie ein in die faszinierende Welt einheimischer Pflanzen und tierischer
Gartenbewohner. Lassen Sie sich mit Beispielen für den eigenen Garten inspirieren. Führung durch den
naturnahen Garten des Ebenrains; Freitag, 23. Mai 2025, 18.30 Uhr, Kursgarten. Das Festivalprogramm
für Veranstaltungen im Raum Basel finden Sie hier oder unter www.festivaldernatur.ch.

PRODUKTION, MARKT UND DIREKTZAHLUNGEN

Gute Mostsaison 2024
DS.  5310 hl Süssmost haben 30 Kleinmostereien aus
den Kantonen Basel-Landschaft und Basel-Stadt im
2024 gepresst. 85 % des Mostes stammen aus
konventioneller und 15 % aus biologischer Produktion.
Die Produktionsmengen pro Mosterei sind sehr
unterschiedlich, von unter 1 hl bis über 1500 hl (siehe
Grafik). Die Bio-Produkte sind etwas diverser. Das
verarbeitete Mostobst stammt teilweise aus
ausserkantonalen Quellen.

ERNÄHRUNG UND TAGUNGSSTÄTTE

Apéro mal anders – kreativ, genussvoll und
klimafreundlich

https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763425/ce41235e26.html
https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763426/4994e714ca.html


KZ.  Ein Apéro mit Chips, Nüssli und einer Käse-
Wurstplatte ist schnell vorbereitet – aber wenig
überraschend. Wer seinen Gästen ein
abwechslungsreiches und dazu noch klimafreundliches
Buffet bieten möchte, findet bei uns Inspiration: Wir
haben für Sie eine hilfreiche Checkliste sowie einen
detaillierten Apéro-Leitfaden zusammengestellt, um
einen Apéro kreativ und nachhaltig zu gestalten. Ergänzt
wird das Ganze durch eine Auswahl an einfachen, feinen
Rezepten, mit denen Sie Ihre Gäste kulinarisch
verwöhnen – ganz ohne grossen Aufwand.

ERNÄHRUNG UND TAGUNGSSTÄTTE

Saisonrezept: Rhabarber-Eistee
BR.  Vom Kompott über Kuchen bis hin zum Crumble –
die säuerlichen Stängel sind aus süssen
Frühlingsrezepten nicht wegzudenken. Die ‚fremde
Wurzel‘, wie Rhabarber auch genannt wird, kann nämlich
noch mehr. Haben Sie Rhabarber schon einmal als
Eistee probiert? Das erfrischende Getränk überrascht
mit einer fruchtig-säuerlichen Note – perfekt für sonnige
Frühlingstage und ein Beweis dafür, wie vielseitig
Rhabarber ist. Hier gehts zum Rezept.

Veranstaltungen
20. Mai 2025
Schlachtviehmarkt
Hölstein

17. Juni 2025
Schlachtviehmarkt 
Hölstein

 

Links
Ebenfein auf Facebook 
Ebenrain-Kursgarten auf Facebook 
Ebenrain-Kursgarten auf Instagramm 

WEITERBILDUNGSKURSE

Aktuelle Kurse aus dem Weiterbildungsprogramm
Nachstehend finden Sie Weiterbildungskurse, welche in den nächsten Wochen stattfinden. Wir laden Sie
ein, das Angebot zu prüfen und hoffen, Sie finden passende Kurse.
Melden Sie sich noch heute an!

https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763428/c197d330f4.html
https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763428/c197d330f4.html
https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763430/a6e30f30ef.html
https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763149/e22416d986.html
https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763142/13ea0ad3ce.html
https://tools.nl.bl.ch/c/69/8304838/0/0/0/763834/f3e175b9a4.html


Schnupperkurs Bienenhaltung – Kurs A
17.5.2025, 8.30 - 17.00 Uhr;
An diesem Kurstag erhalten Sie einen vertieften Einblick in die Imkerei. Die Faszination der Honigbienen
wird Ihnen in unterschiedlichen Formen vermittelt. Am Morgen arbeiten wir im Kurslokal, am Nachmittag
im Bienenhaus.

Weitere Informationen und Anmeldung

Schnupperkurs Bienenhaltung – Kurs B
28.5.2025, 8.30 - 17.00 Uhr;
An diesem Kurstag erhalten Sie einen vertieften Einblick in die Imkerei. Die Faszination der Honigbienen
wird Ihnen in unterschiedlichen Formen vermittelt. Am Morgen arbeiten wir im Kurslokal, am Nachmittag
im Bienenhaus.

Weitere Informationen und Anmeldung

Schnupperkurs Bienenhaltung – Kurs C
11.6.2025, 8.30 - 17.00 Uhr;
An diesem Kurstag erhalten Sie einen vertieften Einblick in die Imkerei. Die Faszination der Honigbienen
wird Ihnen in unterschiedlichen Formen vermittelt. Am Morgen arbeiten wir im Kurslokal, am Nachmittag
im Bienenhaus.

Weitere Informationen und Anmeldung

Auf die Gabel, fertig, los! – Mahlzeit clever und genussvoll aufbauen
5.6.2025, 17.30 - 20.30 Uhr;
In diesem Workshop lernst du, wie du mit Freude bewusste Entscheidungen rund um deine
Mahlzeitengestaltung treffen kannst – ganz ohne strikte Vorgaben.

Weitere Informationen und Anmeldung

Strukturen im Naturgarten
ab 6.6.2025, 1 x 1/2 Tag; 08.45 - 11.45 Uhr;
Der Hausgarten dient der Erholung, dem Naturerlebnis, der Selbstversorgung – er kann aber auch einen
wichtigen Beitrag zu mehr Biodiversität im Siedlungsraum leisten.

Weitere Informationen und Anmeldung

 
Unser vollständiges Weiterbildungsangebot finden Sie unter www.ebenrain.ch/kurse.
 
Weitere Informationen über die landwirtschaftliche Bildung, die Beratung und die übrigen Dienstleistungen
des Ebenrain-Zentrums für Landwirtschaft, Natur und Ernährung finden Sie auf unserer
Homepage www.ebenrain.ch.
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